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SEZNAMTE SE PRI JIDLE S CHUTI NASICH VIN

STREDNI $KOLA PRUMYSLOVA, HOTELOVA A ZDRAVOTNICKA Vino a jidlo k sobé patfi od nepaméti. Vino podtrhuje chuté a viiné jidla a naopak.
Neni na svété jidlo, ke kterému bychom nedokazali vybrat vhodné vino z Moravy

Stredni $kola pramyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté nebo Slovenska. Kombinovani vina a jidla nabizi velky prostor pro zkouseni

Kollarova 617, 686 01 Uherské Hradisté a fantazii se zde meze nekladou. Parovani vina a jidla neni nic slozitého, staci se

Tel: +420 572 433 911 fidit prostym pravidlem, zda nam dana kombinace chutnd, nebo nechutna.

Pro inspiraci jsme pfipravili nékolik provérenych kombinaci vina a nasich

E-mail: ssphz@ssphzuh.cz
regionalnich specialit.

www.ssphzuh.cz

Dobrou chut a na zdravi!
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CERVENE CUVEVE BRAVCOVA PANENKA

Cielene vyrobené cuvée DOMINUS BIO 2017 z odréd Hron, Cabernet Sauvignon Suroviny: Pracovni postup:

a Merlot. Su to odrody,)/ysadené na najte.plejéom a ,r1ajkvalitn§j§(?m hone Vinicky I. 1 bravéovd panenka Brovéovui pananku si odblanime,

rlwad mestom \/elky Krt’ls :.:\ rja .hone P,ustatma v DoIny.ch P.Ia,chtlpaac,h. o olivouy olei osolime, okorenime a natrieme
Era,,slovenslfyc-h” cuvée |nsp|rovaf1}/ch francuzslfyn,n vellka.mml vyvrabajucnvmlvma ‘ yolel horicou a cesnakom. Prudko opecieme
s odkazom, -ze erdna odroda nerT\o’ze dosahovat, stalu kvalitu v kazovlom ,rocmku. sol na hordcom olivovom oleji, prelozime
Charak,ter bio vina Domlnu,s vynika tméyo.u rub!novou far.bou po vsetkvy'ch troch - cesnak do rary na 180° na 9 min.

odrodach. V chutl nlohutne,“s <31Ih<.):cr\./ajuam- dOJmO,m, zrejme po novosIthtean)V| ferabné korenie mleté Po upeceni nechame prikryté odlezat
Hron, ktory ma rodicov z najjuznejsej oblasti Francizska (Castets x Abouriou noir). hordica cca 20-30 min,, potom servirujeme.

Po Merlote zamatovost a hebkost po Cabernet Sauvignone s dihym trojro¢nym rozmarin

zrenim.

Odroda Cervené cuvéve

Typ cervené vino

Kategoria vyber z hrozna

Druh suché

Vinarstvo DOMIN A KUSICKY

Krajina povodu Slovenska republika

Vinohradnicka oblast Stredoslovenska

Vinohradnicky raén Modrokamenecky

Pustatina — Dolné Plachtince,

Vinohradnicka obec . L
Vinicky I. Velky Krtis

Ro¢nik 2017

tmavé lesné plody - ¢ernica,

Vona . )
Cierne ribezle

Chut mohutna s dlhotrvajicim dojmom

Odporticame | BRAVCOVA PANENKA

Alkoholu 13,0 %

Zvyskovy cukor 2,19/l

Kyseliny 51949/l

Objem 0,751




PINOT BLANC SKVARKOVE PAGACE

Vinohrad v obci Vinica na hone Husérka o rozlohe 5 ha kazdy rok svojich majitelov Suroviny: Pracovni postup:
obdari krdsnou Urodou. Presne tak to bollo ajna j,eseﬁ 2021, ked’lzber zahéji!i prave 1 kg hladkd muka Pripravime si kvasok z drozdia,mlieka
toytv() oglrodoyu PINQT BLANC I?IO.,,Neu,traIne”.aromy ,a Vchu,te S razr,mou kyselinou, 4vajcia a rogky cukru. Do misky ddme muku,
sviezostou a lahkostou, to je vino, ktorému pristane flasova zrelost. 0,6 mlieko 3 vajcia, sol, pripraveny kvésok
30 g cukor krystdlovy a vypracujeme cesto, ktoré nechame
.. vykysnut. Vykysnuté cesto natrieme
1 drozZdie B .
zomletymi $kvarkami a cesto
1 polievkovd lyZica soli poprekladame (3x). Cesto vyvalkame
700 g mleté skvarky a vykrajujeme pagéciky, ktoré potrieme
slivkovy lekvdr vys$lahanym vajcom a podla chuti pridame

Odroda Pinot Blanc, Rulandské biele
Typ biele vino
Kategoria vyber z hrozna
Druh suché
Vinarstvo DOMIN & KUSICKY

Krajina povodu

Slovenska republika

Vinohradnicka oblast

Stredoslovenska

Vinohradnicky raén

Vinicky

Vinohradnicka obec

Vinica - Hon Husarka

Roc¢nik 2021
Vona neutrélna
Chut s rézno.u kyselinou, sviezostou,
[ahkostou
Odporticame | SKVARKOVE PAGACE
Alkoholu 14,0 %
Zvyskovy cukor 0,319/
Kyseliny 9,50 g/l
Objem 0,751

sezam, rasca

navrch slivkovy lekvar, sezam, rascu.
Pecieme ich pri teplote 180 - 200 °C
do zlata.




DEVIN

Povodna slovenska odroda Devin, ktora vznikla krizenim Traminu ¢erveného

s Veltlinskym cerveno-bielym v roku 1958. Hrozno na vyrobu tohto zlatistého moku
pochddza zo Stredoslovenskej vinohradnickej oblasti. Vino je Zltozelenej farby

s vonou prevladajuceho exotického ovocia. Chut je intenzivna a vyvazena.

Patri do kategdrie vin zvanych In3piracia.

Odroda Devin

Typ biele vino

Kategoria akostné

Druh polosuché

Vinarstvo

MOVINO spol. s r.o.

Krajina povodu

Slovenska republika

Vinohradnicka oblast

Stredoslovenska

Vinohradnicky radn Modrokamenecky
Vinohradnicka obec Cebovce
Sarza: | L71/21
Roc¢nik 2021
Vona exotické ovocie
Chut | intenzivna avyvézena
Odporti¢came | STRUDLA
Alkoholu 12,5 %
Zvyskovy cukor 11,29/l
Kyseliny 6,59/
Objem 0,751

STRUDLA

Suroviny:

Suroviny:

350 g hladkd muka

120 g maslo

1 vajce

100 ml mlieko

stipka soli

plnka - jablkovd, makovd,
orechovd, tvarohovd, ...

Pracovni postup:

Z uvedenych ingrediencii vypracujeme

cesto, ktoré nechdme zakryté odlezat
priblizne 2 hodiny. Medzitym si
pripravime plnky podla nasej chuti.
Cesto si rozdelime na 4 rovnaké

Casti a kazdu z nich vyvalkdme tak

na tenko, ako je len mozné. Niektori
uprednostnuju tahanie strudli, co je
velmi ndrocny proces a je potrebna
ur¢ita zruénost. Stradle naplnime
pInkou, zrolujeme a povrch potrieme
rozpustenym maslom. Pec¢ieme

vo vopred vyhriatej rdre na 180°C
priblizne 30 min.




RYZLIG RYNSKY

Odroda Rizling rynsky typicka pre severné pestovatelské oblasti akou je aj
Slovensko. Poklada sa za krala bielych mustovych odrod. Patri medzi neskoré
odrody, nakolko hrozno dosahuje technologicku zrelost v druhej polovici oktébra
az zaciatkom novembra. Spracované hrozna pochddzaju zo Stredoslovenskej
vinohradnickej oblasti Hzobce Pribelce, hon Za starou budou.
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Odroda Rizling rynsky
Typ biele vino
Kategoria hrozienkovy vyber
Druh sladké
Vinarstvo MOVINO spol. s r.o.

Krajina povodu

Slovenska republika

Vinohradnicka oblast

Stredoslovenska

Vinohradnicky ra6n Modrokamenecky
Vinohradnicka obec Pribelce
Sarza: | L39/21
Rocnik 2021
. majestatna aromaticka s citrusovo
Vona N
-lipovymi tonmi
do popredia vystupuju stavnaté
Chut kyselinky, ktoré st doplnené o ovocny
podtén po hruskach a litchi
Odporucame KACACIA PASTETA
Alkoholu 13,0 %
Zvyskovy cukor 47,0 9/l
Kyseliny 7,99/l
Objem 0,51

KACACIA PASTETA

Suroviny:

350 g kacacia peceri

2 Salotky

60 g kacacieho tuku

3 straciky cesnaku

1 lyZica Cerstvého tymianu
50 ml brandy

sol, mleté cierne korenie

Pracovni postup:

Kacacie pecienky umyjeme a nakrdjame na malé kusky.

Salotku s cesnakom o¢istime a nasekdme nadrobno.
V hrnci rozpalime tuk, oprazime 3alotku, cesnak,
priddme kacaciu pecen, tymian a vetko restujeme
niekolko minut. Pecen je rychlo hotovd, preto ju
neustale sledujeme. Ked'je vo vnutri mierne ruzova,
znizime teplotu, osolime, okorenime a zalejeme
brandy. Ked'sa celd tekutina odpari, hrniec odstavime
a nechame mierne vychladnut. Zmes rozmixujeme

a postupne do nej zasfahame maslo. Nezabudneme
ochutnat a ak treba, dochutime solou a korenim.
Tepld zmes prepasirujeme cez husté sitko do sklenenej
nadoby, sterilizujeme alebo vychladnutt ddme

do chladnicky.

=11l =



CERVENE CUVEVE KACACIE PRSIA

Modry kvet Bio 2020 - cuvée vin, ktoré vas prekvapi zakazdym nie¢im novym. Suroviny:
Casto sa jedna o mix odrod rovnakych roénikov a to s vysokou kvalitou. 2 ks kacacie prsia
Prijemné stredne pIné vino s jemnou ovocnou arémou a dochutou Cuvée odrod

. ; ) sol, mleté Cierne korenie
Pinot Noir a Cabernet Sauvignon.

Odroda Pinot Noir, Cabernet Sauvignon
Typ cervené vino
Kategoria akostné
Druh suché
Vindrstvo | DOMIN & KUSICKY

Krajina povodu

Slovenska republika

Vinohradnicka oblast

Stredoslovenska

Vinohradnicky ra6n

Vinicky a Modrokamenecky

Vinohradnicka obec

Vinica - Hon Husarka, Dolné
Plachtince - Pustatina

Roc¢nik 2020
. ribezli, késtkového ovocia,
Vona L. j
korenia a ¢okolady
Chut stredne plnd, ovocnd so sviezou
u
kyselinkou a makkymi taninmi
Odporti¢came | KACACIE PRSIA
Alkoholu 12,5 %
Zvyskovy cukor 0,22 g/l
Kyseliny 5249/l
Objem 0,751
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Pracovni postup:

Ruru si rozohrejeme na 200°C. Prsia umyjeme a dobre vysusime v papierovej utierke.
Na vrchnej ¢asti narezeme kozu ostrym nozom do tvaru mriezky. Prsia z oboch stran
osolime, okorenime a nechame odstat zhruba 10 minut. Na studenu panvicu vlozime
prsia kozou dole (nepridavame tuk) a zapneme stredny plamen, prsia pomaly pecieme
az kym nezacnu pustat tuk a koza nebude zlatohnedd a chrumkava.

Obratime a nechame zatiahnut. Prsia prelozime na pekac (spolu s tukom), koZzou
nahor a ddme piect do rdry na 6 -8 minut. Hortce prsia poloZime na drevenu dosku,
nechdme ich vychladnit aspor na 10 minut a potom nakrajame. Pecené prsia
vyborne doplnia lokse, pyré z cervenej kapusty a kvalitné c¢ervené vino.

-13 -



VELTLINSKE ZELENE

Veltlinske zelené je typickou stredoeurépskou odrodou. Patri medzi nase najviac
pestované odrody. Pévod nie je presne znamy, ale genetické vyskumy poukazuju
na to, Ze jednym z rodicov je Tramin cerveny. Niekedy sa odrode hovorilo aj
zeleny tramin. Je to jedno z nasich najviac predévanych odrodovych vin. Dozrieva
spravidla v druhej dekdde oktébra. Hrozno na vyrobu vina pochadza

zo Stredoslovenskej vinohradnickej oblasti z vinohradnickej obce Pribelce.

Vino je Zltozelenej farby s medovo-lipovym ténom podfarbeny vériou zelenych
jablk. Chut vina je lahodna po zelenom ovoci.

Odroda Veltlinske zelené
Typ biele vino
Kategoria akostné
Druh suché
Vinarstvo MOVINO spol. s r.o.

Krajina povodu

Slovenska republika

Vinohradnicka oblast

Stredoslovenska

Vinohradnicky raén Modrokamenecky
Vinohradnicka obec Pribelce
Sarza: | L101/21
Ro¢nik 2020
Voha | zelenych jabik
Chut lahodna po zelenom ovoci
Odporucame LOKSE
Alkoholu 13,0 %
Zvyskovy cukor 1,49/l
Kyseliny 5249/l
Objem 0,751

—14-

LOKSE

Suroviny:

1 kg zemiaky

300 - 400 g hladkd muka

1 kdvova lyZicka soli

maslo, pripadne olivovy olej

Pracovni postup:

Zemiaky v Supke si uvarime do makka,
najlepsie den vopred. Ocistime ich

a na jemno nastrdhame. Zmiesime ich

s preosiatou mukou a solou na hladké
cesto, ktoré sa ndm nebude lepit.
Vytvarujeme si Sulok a krdjame z neho
rovnomerné krizky, z ktorych si

na pomucenej doske vytvarujeme loksu
(hrdbka cca 2-3 mm). Pe¢ieme ich

na suchej panvici z oboch stran

a postupne zotierame pripecent muku.
Upecenu lok3u natrieme roztopenym
maslom alebo olivovym olejom z jedne;j
strany a ukladédme na seba.

=15 =



RULANDSKE SEDE

Jedna z nejoblibenégjsich odrid v Ceské republice vznikla pravdépodobné

ve Francii samovolnou mutaci z odridy Rulandské modré, tedy Pinot Noir, ktera

se pouzivd i na vyrobu Sampanského. Ve svété se odradé fika Pinot Gris a v Italii
Pinot Grigio. Rulandské 3edé je zajimavé tim, Ze prestoze se jedna o bilé vino, barva

hrozn( je Sedomodrocervena.

Odrida Rulandské Sedé
Typ bilé vino
Kategorie moravské zemské vino
Druh suché
Vinarsrvi Vinafistvi Rochtiz, s.r.o.

Zemé plvodu

Ceska republika

Vinarska oblast Morava
Podoblast Slovéacka
Obec Uherské Hradisté - Mafatice
Rada | Harmony
Sarze | 2/21
Rocnik 2021
Viné Cista, ovocna, vyrazna
Chut | plnégjsi, lahodna, zralé ovoce
Doporuc¢ujeme | OSKVARKOVE KRAJANCE
Alkoholu 13,0 %
Zvyskovy cukr 0,751
Kyseliny 13,0 %
Objem 0,751
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OSKVARKOVE KRAJANCE

Suroviny:

500 g hladké mouky

150 ml mléka

1 IZice mouckového cukru
Y kostky kvasnic

300 g mletych skvarku
sal

cely kmin

Pracovni postup:

Z trochy vlazného mléka, cukru

a kvasnic pfipravime kvasek. Mouku
smichdme v mise se soli, pfiddme
vejce, Skvarky, vzesly kvasek a zbytek
vlazného mléka. Vypracujeme tésto,
vyvalime z néj plat o tloustce asi pul
centimetru a vykrajujeme vétsi kolecka,
kterd klademe na vymastény plech.
Posypeme soli a kminem. Peceme

do zlatova v troubé na 200 °C.

=7 =



TRAMIN CERVENY

Ac by se dle ndzvu mohlo zdét, Ze se jednd o odridu ¢erveného vina, tak vézte,

Ze tomu tak neni a Tramin cerveny je ve skute¢nosti odridou, jez se pouziva

k vyrobé bilého vina. Nazev tohoto druhu Traminu je odvozen od ¢erveného

zabarveni jeho hroznl. Tramin erveny je v Ceské republice péstovan ve viech

vinafskych podoblastech.

Odrada Tramin ¢erveny
Typ bilé vino
Kategorie vino s pfivlastkem vybér z bobuli
Druh polosladké
Vinafsrvi Ing. Leona Sebestova

Zemé plvodu

Ceska republika

Vinarska oblast Morava
Podoblast Slovacka
Obec Lov¢ice
Rada | Exclusive
Sarze | 1018/TC
Roc¢nik 2018
Viné Cista, ovocna, vyrazna
Chut ping, naslléd!é,’s dlouhou dochuti
a medovymi tény
Doporuc¢ujeme | FASANKOVE KOBLIHY
Alkoholu 14,0 %
Zvyskovy cukr 32,89/
Kyseliny | 6,89/l
Objem 051
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FASANKOVE KOBLIHY

Suroviny:

500 g hladké mouky

250 ml mléka

51Zic cukru

50 g kvasnic

5Zloutkd

50 cl rumu nebo slivovice
2 varené brambory
povidla a uslehané bilky
tuk na smazeni

Pracovni postup:

Z teplého mléka drozdi a cukru
udéldme kvasek, pak pfiddme
Zloutky, rum nebo slivovici a najemno
nastrouhané uvafené brambory.
Vypracujeme vla¢né tésto, prikryjeme
ho utérkou a nechame v teple
kynout. Pak s pomoci IZicky tvofime
malé bochanky, které opét nechdame
trochu nakynout. Poté prsty udélame
doprostred bochanku dlek, vkladame
do rozpaleného oleje a smazime

do zlatova po obou stranach. Hotové
koblihy pocukrujeme a ozdobime
povidly a uslehanymi bilky s cukrem.
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CABERNET CORTIS

Cabernet Cortis je némecka mostova odrida, kterou vyslechtil ve Freiburgu
Norbert Becker kiizenim odrid Cabernet Sauvinon a Solaris v roce 1982.

Je odolnd vici mrazu a chorobam. Rozsituje se i ve velmi okrajovych oblastech,
jako je Pobalti. Cabernet Cortis je velmi dobré vino typu Cabernet Sauvignon,
intenzivné zbarvené, velmi extraktivni a bohaté na taniny.

Odrida Cabernet Cortis
Typ cervené vino
Kategorie vino s privlastkem vybér z bobuli
Druh sladké
Vinafsrvi Ing. Zuzana Pratova

Zemé plvodu

Ceska republika

Vinarska oblast Morava
Podoblast Slovacka
Obec Josefov
Sarze | 23-19
Roc¢nik 2019
Viné lesni ovoce, cerny rybiz, med
pInd, nasladla, s dlouhou dochuti
Chut | diky vyzralosti hroznG a 14
mési¢nimu zrani v dubovém sudu
Doporuc¢ujeme | BALESE
Alkoholu 15,0 %
Objem 0,751
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BALESE

Suroviny:

500 g polohrubé mouky

2 vejce

Spetka soli

1 kostka kvasnic

2 uvarené brambory (den dopredu)
51Zic cukru

250 ml mléka

0,4 cl rumu

povidla, mlety mdk

a mouckovy cukr na posypdni

Pracovni postup:

Zadélame kvasek z 1 dl vlazného mléka,
IZicky cukru a kvasnic. Ostatni pfisady
si pfipravime do vétsi misy, pfidame
jemné nastrouhané brambory, vzesly
kvasek a vypracujeme tésto, které
nechdme v teple kynout. Z vykynutého
tésta tvofime placky, doprostred

dame Izicku povidel a zamotame jako
kolacek. Nechdme opét chvili kynout.
Pred smazenim jemné roztahneme.
Vkladdame do rozehfatého tuku

a po usmazeni posypeme smési maku
a cukru.

=2 =



SYLVANSKE ZELENE

Kdysi bylo Sylvanské zelené nejrozsifenéjsi odridou na Moravé, a proto se mu
fikalo lidové ,Moravka“ Z vysadeb bylo vytlateno Neuburskym, které stihl stejny
osud, kdyZ se objevila odrida Miller Thurgau. Griiner Silvaner neboli Griiner
Zierfandl je rakouské oznaceni, odkud tato odrdda pochazi. Vznikla samovolnym
zkiizenim mezi odrlidami Rakouské bilé a Tramin. Vino je neutralni a pfi nizsi sklizni
mirné koftenité chuti a bez zvlastnich aromatickych latek. Pfi vyssi vyzrélosti hrozn
dava predikatni vina, kterd zranim na lahvi nabyvaji na olejovitosti, hladkosti

a vla¢né harmonii.

Odriida | Sylvanské zelené
Typ bilé vino
Kategorie moravské zemské vino
Druh suché
Vinafsrvi Skanzen Modra s.r.o.

Zemé plvodu

Ceska republika

Vinarska oblast Morava
Podoblast Slovacka
Obec Polesovice
Sarze | 13/21
Ro¢nik 2021
Viné svézi, pripominajici kvét akatu
Chut | medové tony stiida prijemna kyselina
Doporuc¢ujeme | CESNEKOVA OMACKA
Alkoholu 11,0%
Objem 0,751
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CESNEKOVA MACKA

Suroviny:

40 g sddla

40 g.mouky

1 mensi cibule

2-3 strouzky cesneku

sul
voda

Pracovni postup:

Na rozpéaleném sadle osmahneme
dozlatova nadrobno nakrajenou
cibulku, zaprasime moukou.
Pridame ¢esnek utfeny se soli,
zalejeme vlaznou vodou, dobie
rozmichame a povaiime.




RYZLINK VLASSKY

Ryzlink vlassky je tradi¢ni mostovou odridou vinné révy, ur¢enou k vyrobé bilych
vin, oficidlné nesouci nazev Welschriesling. Na tizemi Ceské republiky patfi k t&ém
vUbec nejpéstované;jsim, je jim pokryto 9 % z celkové plochy vinic. A¢ by se na
prvni pohled mohlo zdat logické, ze Ryzlink vlassky ma co docinéni s Ryzlinkem
rynskym, tak zdani klame, nebot tyto dvé odridy nemaji, tedy samoziejmé vyjma
¢asti ndzvu, vibec nic spolecného.

Odriida Ryzlink vlassky
Typ bilé vino
Kategorie vino s privlastkem pozdni sbér
Druh suché
Vinafsrvi Zamecké vinarstvi Bzenec s.r.o.

Zemé plvodu

Ceska republika

Vinafska oblast Morava
Podoblast Slovacka
Obec Hovorany
Sarze | 1310m
Rada | Collection
Roc¢nik 2021
Viing tén)( 2Iu’tého oyoce
a susenych bylinek
Chut §ir§|'a. bohats, s citrusovou ,
kyselinkou a dlouhou dochuti
Doporucujeme DUSENY KEL S BRAMBORAMI
Alkoholu 13,5%
Objem 0,751
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DUSENY KEL S BRAMBORAMA

Suroviny:

kel (kapusta)

1 cibule

1 [Zice sadla
hladkd mouka
sal

pepr

Pracovni postup:

Kel opereme a nakrajime na drobné
nudli¢ky. Na sadle zpénime cibuli,
priddme kel, podlijeme vodou, osolime
a nechédme pod pokli¢kou dusit
domékka. Nakonec zaprasime moukou
a dochutime Spetkou pepre. Podavame
s uzenym masem a bramborami.
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DORNFELDER

Tato stredné pozdni modra odrida vinné révy je pouzivana k vyrobé ¢ervenych
vin. Svij plvod ma v Némecku, kde se dodnes tési velké oblibé. Dikazem je,

ze po Rulandském modrém je druhou nejpéstované;jsi tamni modrou odr(idou.
Svou cesticku si vsak pomalu zacina nachazet i na ¢eském Uzemi, kde se

v soucasnosti péstuje na necelém 1% vinic, a téz k mistnim vinartim.

Péstovani této vinné odrlidy ale neni zadnou prochdzkou riZovym sadem,
nebot je relativné narocna na kvalitu pidy a nesnese sucho, problémy ma obcas
i se zimnimi mrazy. Vyznacuje se ale vysokou plodnosti, tudiz sklizné byvaji dosti

bohaté.

Dornfelder

cervené vino

vino s pfivlastkem pozdni sbér

suché

Vinafstvi Stépan Manak

Ceska republika

Morava

Slovacka

Sardice

1915

Barrigue

2019

Toény Zlutého ovoce
a susenych bylinek

Sirsi a bohata, s citrusovou
kyselinkou a dlouhou dochuti

BRAMBOROVY GULAS

Suroviny:

1 stfedni cibule

1 [Zice sddla

1-2 IZice hladké mouky
3 vétsibrambory
2 klobdsy

sladkd paprika
kmin

cesnek
majordnka

sal

Pracovni postup:

Na sadle nechdme zesklovatét
nakrajenou cibuli, pfiddme sladkou
papriku a zalejeme vodou.

Poté pfiddame oloupané na kostky
nakrajené brambory, kmin, cesnek,
majoranku, stl, uvafené a oloupané
klobdsy a uvafime. Nakonec pfidame
zatfepku z vody a hladké mouky

a dobfe povafime. Dosolime dle chuti,
podavame s chlebem.
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Tato brozurka vznikla ve spolupraci pedagogl Spojené skoly Modry Kamen
a Stredni skoly primyslové, hotelové a zdravotnické Uherské Hradisté v rdmci
projektu,Vymerme si Sikovnost™".

Zvlastni podékovani za odbornou spolupraci patfi vinafstvi MOVINO, vinaistvi
DOMIN & KUSICKY a Centru slovéackych tradic pfi Skanzenu Modra.

Grafickd Uprava, tisk — Joker s.r.0., Masarykovo nam. 35, Uherské Hradisté, tel.: +420
572551 155. Naklad 300 ks.
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