NAZEV KURZU: REGIONALNi KUCHYNE

IDENTIFIKACNI KOD: RK

URCENO:
o Uchazeci o zaméstnani na ufadu prace
e Zaméstnanci pracujici v oboru
e Zaméstnani pracujici v jiném oboru
e Absolventi skol
e Ostatni

VSTUPNi POZADAVKY:
¢ Ukonc&ena povinna skolni dochazka
e Zdravotni prukaz pracovnika v potravinarstvi po dobu kurzu
e Pracovni odév pro provozovny potravinarské vyroby

VZDELAVACI CiL:
e Vede ucastniky k pouzivani zakladnich pravidel BOZP, k dodrzovani navykl osobni a
provozni hygieny
e Poskytuje nové moderni pohledy na pfipravu regionalnich pokrmu
e Vyuziva znalosti odborné terminologie

OBSAHOVA NAPLN:
o Hygienické a bezpec€nostni pfedpisy, kalkulace surovin, jejich spravné navazeni a
predbézna uprava
e Tepelna uprava jednotlivych druhd regionalnich pokrmu
e Spravné dochuceni a naservirovani pokrmu
VYSTUP: Ugastnik obdrzi certifikat o absolvovani kurzu
HODINOVA DOTACE: 20 hodin
LEKTOR: Marie Martinkova
TERMIN KONANI: dle zajmu
MiSTO KONANI: Stredni $kola priimyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté
CAS: 15.00 hod. — 19.00 hod.
UZAVERKA: dle aktualniho terminu upfesnime

CENA: 3 000 — 4 000 K& s DPH/osoba (podle poctu ucastnik)

KONTAKTNI OSOBA: Ing. Monika Malinova (tel. 572433939)

POZNAMKA: kurz bude otevFen pfi minimalnim pod&tu 10 uéastnik(



