NAZEV KURZU: RAUTOVY CATERING

IDENTIFIKACNI KOD: RC

URCENO:
e Pro zacateCniky

VSTUPNi POZADAVKY:
o Ukoncena povinna Skolni dochazka
e  Zdravotni prukaz pracovnika v potravinarstvi po dobu kurzu
e Pracovni odév pro provozovny potravinaiské vyroby

VZDELAVACI CiL:
o Vede ucastniky k pouzivani zakladnich pravidel BOZP, k dodrzovani navyk( osobni a
provozni hygieny
¢ Nabizi nové netradiCni vyrobky studené kuchyné se zaméfenim na moderni
zpracovani
e VyuZiva znalosti odborné terminologie

OBSAHOVA NAPLN:
¢ Vypocet spotieby, pfedbézna Uprava surovin a pfiprava vyrobk( studené kuchyné
e Zhotoveni, zpUsoby krajeni, tvarovani, plnéni
e Dohotoveni a aranzovani pfi servisu

VYSTUP: Ugastnik obdrzi certifikat o absolvovani kurzu

HODINOVA DOTACE: 40 hodin

LEKTOR: Marie Martinkova

TERMIN KONANI: dle zajmu

MiSTO KONANI: Stredni $kola priimyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté
CAS: 15.00 hod. — 19.00 hod. (kurz prob&hne ve dvou 4 hodinovych blocich tydné)
UZAVERKA: dle aktualniho terminu upfesnime

CENA: 6 200 — 7 500 K& s DPH/osoba (podle poctu ucastnikl)

KONTAKTNIi OSOBA: Ing. Monika Malinova (tel. 572433939)

POZNAMKA: kurz bude otevien pfi minimalnim po&tu 10 G&astnikl



